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La Restauration: un secteur en constante

Les professionnels du monde entier s'y retrouvent pour explorer de nouvelles
tendances culinaires, decouvrir des produits d'exception et échanger sur les défis
et evolutions du metier.



Demonstration culinaire en video :
techniques et secrets du chef sur des
burgers a base de foie gras et magret de
W o canard
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Autre innovation: des assiettes “silencieuse”
Ou bien encore preserver notre enwronnement
avec des assiet ' 2 maiag

Les visiteurs peuvent y decouvrir des equipements revolutionnaires tel que la vaisselle
sans bruit ou encore des emballages bio.



Les iInnovations dans les services au client
sont elles aussi a la fete
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Les exposants presentent des solutions pour ameliorer I'expéerience client, de la gestion des établissements a la
decoration intérieure, en passant par les equipements technologiques et les services de bien-éetre.



Le salon est une occasion de voyager
a travers les cultures et les pays du

Envie dépaysement? cela tombe bien, Sirha est un veéritable carrefour international,
attirant des professionnels venus des quatre coins du monde tels que le Japon,
I’Arabie Saoudite ou encore la France .



Les gourmands et gourmets

ont pu assister aux
Concours de patisserie et aux Bocuses d’or
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Le concours de patisserie est un évenement phare qui Le Blocus d'Or est un événement prestigieux qui célebre
met en valeur l'art, la créativité et I'innovation des I'excellence dans le domaine de la gastronomie, mettant
patissiers du monde entier. Ce concours réeunit des en lumiere les talents culinaires et les produits de qualité
talents exceptionnels presentant des creations alliant superieure.

tradition et modernite.



Durant ce salon des centaines d’initiatives
tres originales comme ces plantes
comestibles:

Une interview exclusive avec Mme X de la

societe Y realisée par Muberra etudiante
\[od0)
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En resume
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